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|ndicazione Geogra}cica Protetta

2011
Traubc; Weinberg:

Falanghfna 100% Monaci

Weingut:

Die Trauben kommen aus einem einzigen Weinberg,
der auf cinem Berg iiber einen kleinen [Tluss schaut.
Fr{j[ﬁer warer Eigentum der Ménclﬁe,

die daraus der Wein fiir die Messe Produzicrtcn‘

(Gartnerei Sys’cem:
Guyot T raubenernte:
Die Trauben werden aussortiert und
handverlesen. Die in der dritten Dekade
September ausge]cijl'n‘tc: I rnte findet in den frithen
Morgcnstunclcn statt, um die nicc{rigc Tcmpcratur der
T raube zu schiitzen. Die frische und unversehrte
T rauben werden dann in der K ellerei bearbeitet.

Weinerste”ung:
Weiche Frcssung und [Fermentation im StaH unter
kontrollierten Temperaturen‘

Froclui(tion:

3000 fleschen

Alkohol:

4% \/OI

Wéih:

Finklares Strohgclb mit griinen Reflexen.

Die DU]CtC sind [ang anhaltenden mit Humigcn

und {:rucl‘;tigen Noten. ]n dem Munc] ist er trocknerund
Friscfn, er SPric}‘ut den C}‘uaraktcr des Wcinbcrgs aus.

Cantina Morone
Via Municipio 189-191. 82034 Guardia Sanframondi - BN
www.morone.it - info@morone.it - 0039 3476245329
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Denominazione di Originc Frotetta

201 1
T raube: Weinberg:

f:iano 100% Cavarena

Weingut:

Das Weingut befindet sich in einem Ort, wo in den fritheren
Zeiten rote Ton aus Sanc{baugrube abgebaut wiirde.

Der mineralische Bestandtei] des Bodens wertet die

Diifte dieser exzellenten [Fiano, der, trotz seinemjungen
A]tcr, 12 Jahre, seinen (Charakter schon gezeigt hat. Die
Froc{uktion besteht aus 30,/40 Doppelzentner pro Hektan

(sartnerei Sgstem:
G“H"t Traubenemte:

Die T raube werden aussortiert und handverlesen

und kommen in der fritheren Morgcn in der K ellerei

an, sodass die \Weintraube unbcschédigt bleiben. Die
I rote findet in der Zweiten Dekade Scptcmbcr statt.

Weinlﬂcrstc”ung:

Fine groBe Aufmerksamkeit auf dem [Feld und die
|nnovative Maschinen in der K ellerei erlauben die
Kolﬂmatcrial zu schiitzen. Das Abbccrcn der Kebc,

die weiche Frcssung und die kontrollierten Tcmpcraturen
erhshen die Potenzialitat des Wcinbcrgs und des Orts.

Alkohol: Froduktion:

1%,5% \/ol 2000 fleschen

Wein:

Ein klares Strohgc]b mit grunen Relqexcn.

ntensivim (Geschmack und

mit ]angem Abgang, b]umig und mit einer angenchmcn
Note von weiem [“ruchtfleisch und K rauter.

Jm Mund ist er trockner, delikat und schr strukturiert.
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