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Traube: chnbcrf;
Falanghina 100% ACqUClCFed e
Wcin ut:

Das Weingut entsteht aus der leidenschaftliche

Suche nach der [ xzellenz. Au{:gruncl der

spér]ichen Rebe und der nieclrigcn Frocluktivitét ist dieser
WcinBerg eine einzigartige ,,Lagc“. |n schr Produl(tiven

Jahren kann man mit knapp 50 Doppclzcntncr pro Hektar
rechnen. Man muss dazu sagen, dass in 20 Jahren Aktivitst
dieses Wcinbcrgs schr wenige hochproduktivc Jahre waren.

(Lartnerei System:
J Traubcncrntc:

GUQOt Die T rauben werden aussortiert und handverlesen.
Dicinder dritten Dekacle SCPtcmbcr ausgf:]ciﬂvrtc I rnte

findet in den frithen Morgenstunclcn statt, um die niec]rige
Tempcratur c[erTraube zu schiitzen. Dic frischen und

unversehrten Traubcn werden dann in der Kc”crei bearbeitet

Weinherste”ung:

Die Weinerste]]ung ist die Pergekte Mischung aus | radition
und ]rmovatioxm Die r\ieclrigc Menge der Traubcn und die
Handbcarbcitung sPrcclﬁeﬂ von | radition. Die [nnovation
findet durch das weiche Ke]tem und die niedrigcn
E)carbcitungstempcraturen statt. Die Ur\ion der Traclition
und der |nnovation crmég[icht die I:_rschagumg cines Weins
der seine origindren D[jf:te behslt.

Alkohol: Produktion:

000 flasch
4% VOI 3 aschen

Wein:

Cin K!ares Strohge!b mit golc{encr\ Kcﬁexen. Lang
anhaltender und diffuser Duft mit Ginster und Zitrusfrucht
Nuance. ]m Mund wirkt frisch und g]eichzeitig fein

und harmonisch mit eine elegante wiirzige Note am [ nde.
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Traube: Weinberg:

Fiec]irosso 100% Galano

Weingut:

Dia T raube werden in cinem einzigen Wcinéerg

geerntet. Fristis Jal‘:rc alt, befindet sich auf einer

[ohe von 250 m iiber Meer und hat cine Produktion

von 40 DOPPe[zcntner pro Hektar. Das Boc{en

besteht hauptséchlich aus g['a't’cen Kiesel, das die Primitive

Nature des Ortes auss richt. Das Ortist hcutzutage ein
klein Berg die ver‘fJ:7

(Gartnerei System:
g Y
Gugot

gt iiber eine exzellente T*Ie”igkeit.

Traubenemte:

Die Traube werden aussortiert und handverlesen.

Die [ rnte findet in der Dritte De‘(ac]e Oktober statt,
wann die Platter des Weinbergs langsam

rot werclcn, sodass man von sehr weit sie erkennen kann.

Weinhcrste”ung:

Die Au{:weiclnung mit Schalen und die Fermentation
findet in Stahl T anken statt. Die Kehcung findet teil im
Stahl teil im [Holz statt.

Froduktion:

3000 flaschen

Wein:

Rubinrote [Farbe mit veilchenblaue Reflexen.

Der Duftist blumig und Fruchtig.

Man kann Noten von Kirsch und \Waldbeeren spuren.
Jm Mund erscheint er trockner und ausgewogen

in seinen mineralische und weiche Komposition.
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